
Z  E  R  O

VENTI PUNTO ZERO

 II

R I C E R C A .

I 

R A D I C I .

III 

O R I Z Z O N T I .

M E N U R E S T A U R A N T

— Le souffle de la terre, l’âme de la mémoire.

L’alchimie de la matière, l’éloge de l’essentiel. —

— Le courage de rêver, l’étreinte de l’infini.

Un voyage à travers les saveurs
Le couvert est de

2,50 € par personne
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14,00 €

12,00 €

16,00 €

14,00 €

16,00 €

Signature

DISH

18,00 €

Artichaut rôti et sa cendre, fondue de pecorino romano
AOP, guanciale, huile au persil.

Cappuccino de pommes de terre au soja, cèpes, cacao,
flocons de sel de Maldon. Accompagné d’un baba toasté
au beurre.

Œuf croustillant, fondue de Grana Padano AOP, truffe noire,
épinards sautés au beurre, jus de bœuf.

Sashimi de saumon fumé, mousse de Philadelphia à la
ciboulette, œufs de saumon. Accompagné d’une brioche
salée toastée au beurre.

Calamar farci de sa propre farce, pain et moules, laqué
aux friarielli, réduction de calamar, filet de mozzarella de
bufflonne fumée au charbon végétal.

Tartare de bœuf Fassona de race piémontaise, crème de
Castelmagno AOP « Produit de montagne », tuile à la
noisette de Giffoni IGP, champignons pioppini.

ENTRÉESANTIPASTI
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Uovo Croccante
14,00 €

Carciofo Arrosto
Carciofo arrosto con la sua cenere, fonduta di pecorino 
romano DOP, guanciale, olio al prezzemolo.

12,00 €

Sashimi di salmone a�umicato, mousse di philadelphia 
aromatizzata all’erba cipollina, uova di salmone.
In accompagnamento brioche salata, tostata al burro.

Sashimi di Salmone
16,00 €

Uovo croccante, fonduta di Grana Padano DOP, tartufo nero, 
spinaci saltati al burro, Jus di manzo.

14,00 €

Calamaro farcito del suo stesso ripieno, pane e cozze, 
glassato ai friarielli, riduzione di calamaro, dripping di 
mozzarella di bufala a�umicata al carbone vegetale.

Calamaro ripieno
16,00 €

Signature

DISH

Cappuccino di patate alla soia, funghi porcini, cacao, 
fiocchi di sale Maldon. 
In accompagnamento babà tostato al burro.

Cappuccino Salato

Tartare di Fassone di Razza Piemontese, 
cremoso al Castelmagno DOP "Prodotto della Montagna", 
tuile alla Nocciola di Gi�oni IGP, funghi pioppini.

Tartare di Fassona Piemontese
18,00 €

Artichaut rôti

ANTIPASTI
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Uovo Croccante
14,00 €

Carciofo Arrosto
Carciofo arrosto con la sua cenere, fonduta di pecorino 
romano DOP, guanciale, olio al prezzemolo.

12,00 €

Sashimi di salmone a�umicato, mousse di philadelphia 
aromatizzata all’erba cipollina, uova di salmone.
In accompagnamento brioche salata, tostata al burro.

Sashimi di Salmone
16,00 €

Uovo croccante, fonduta di Grana Padano DOP, tartufo nero, 
spinaci saltati al burro, Jus di manzo.

14,00 €

Calamaro farcito del suo stesso ripieno, pane e cozze, 
glassato ai friarielli, riduzione di calamaro, dripping di 
mozzarella di bufala a�umicata al carbone vegetale.

Calamaro ripieno
16,00 €

Signature

DISH

Cappuccino di patate alla soia, funghi porcini, cacao, 
fiocchi di sale Maldon. 
In accompagnamento babà tostato al burro.

Cappuccino Salato

Tartare di Fassone di Razza Piemontese, 
cremoso al Castelmagno DOP "Prodotto della Montagna", 
tuile alla Nocciola di Gi�oni IGP, funghi pioppini.

Tartare di Fassona Piemontese
18,00 €

Cappuccino salé

ANTIPASTI
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Uovo Croccante
14,00 €

Carciofo Arrosto
Carciofo arrosto con la sua cenere, fonduta di pecorino 
romano DOP, guanciale, olio al prezzemolo.

12,00 €

Sashimi di salmone a�umicato, mousse di philadelphia 
aromatizzata all’erba cipollina, uova di salmone.
In accompagnamento brioche salata, tostata al burro.

Sashimi di Salmone
16,00 €

Uovo croccante, fonduta di Grana Padano DOP, tartufo nero, 
spinaci saltati al burro, Jus di manzo.

14,00 €

Calamaro farcito del suo stesso ripieno, pane e cozze, 
glassato ai friarielli, riduzione di calamaro, dripping di 
mozzarella di bufala a�umicata al carbone vegetale.

Calamaro ripieno
16,00 €

Signature

DISH

Cappuccino di patate alla soia, funghi porcini, cacao, 
fiocchi di sale Maldon. 
In accompagnamento babà tostato al burro.

Cappuccino Salato

Tartare di Fassone di Razza Piemontese, 
cremoso al Castelmagno DOP "Prodotto della Montagna", 
tuile alla Nocciola di Gi�oni IGP, funghi pioppini.

Tartare di Fassona Piemontese
18,00 €

Œuf croustillant

ANTIPASTI
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Uovo Croccante
14,00 €

Carciofo Arrosto
Carciofo arrosto con la sua cenere, fonduta di pecorino 
romano DOP, guanciale, olio al prezzemolo.

12,00 €

Sashimi di salmone a�umicato, mousse di philadelphia 
aromatizzata all’erba cipollina, uova di salmone.
In accompagnamento brioche salata, tostata al burro.

Sashimi di Salmone
16,00 €

Uovo croccante, fonduta di Grana Padano DOP, tartufo nero, 
spinaci saltati al burro, Jus di manzo.

14,00 €

Calamaro farcito del suo stesso ripieno, pane e cozze, 
glassato ai friarielli, riduzione di calamaro, dripping di 
mozzarella di bufala a�umicata al carbone vegetale.

Calamaro ripieno
16,00 €

Signature

DISH

Cappuccino di patate alla soia, funghi porcini, cacao, 
fiocchi di sale Maldon. 
In accompagnamento babà tostato al burro.

Cappuccino Salato

Tartare di Fassone di Razza Piemontese, 
cremoso al Castelmagno DOP "Prodotto della Montagna", 
tuile alla Nocciola di Gi�oni IGP, funghi pioppini.

Tartare di Fassona Piemontese
18,00 €

Sashimi de saumon

ANTIPASTI
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Uovo Croccante
14,00 €

Carciofo Arrosto
Carciofo arrosto con la sua cenere, fonduta di pecorino 
romano DOP, guanciale, olio al prezzemolo.

12,00 €

Sashimi di salmone a�umicato, mousse di philadelphia 
aromatizzata all’erba cipollina, uova di salmone.
In accompagnamento brioche salata, tostata al burro.

Sashimi di Salmone
16,00 €

Uovo croccante, fonduta di Grana Padano DOP, tartufo nero, 
spinaci saltati al burro, Jus di manzo.

14,00 €

Calamaro farcito del suo stesso ripieno, pane e cozze, 
glassato ai friarielli, riduzione di calamaro, dripping di 
mozzarella di bufala a�umicata al carbone vegetale.

Calamaro ripieno
16,00 €

Signature

DISH

Cappuccino di patate alla soia, funghi porcini, cacao, 
fiocchi di sale Maldon. 
In accompagnamento babà tostato al burro.

Cappuccino Salato

Tartare di Fassone di Razza Piemontese, 
cremoso al Castelmagno DOP "Prodotto della Montagna", 
tuile alla Nocciola di Gi�oni IGP, funghi pioppini.

Tartare di Fassona Piemontese
18,00 €

Calamar farci

ANTIPASTI
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Uovo Croccante
14,00 €

Carciofo Arrosto
Carciofo arrosto con la sua cenere, fonduta di pecorino 
romano DOP, guanciale, olio al prezzemolo.

12,00 €

Sashimi di salmone a�umicato, mousse di philadelphia 
aromatizzata all’erba cipollina, uova di salmone.
In accompagnamento brioche salata, tostata al burro.

Sashimi di Salmone
16,00 €

Uovo croccante, fonduta di Grana Padano DOP, tartufo nero, 
spinaci saltati al burro, Jus di manzo.

14,00 €

Calamaro farcito del suo stesso ripieno, pane e cozze, 
glassato ai friarielli, riduzione di calamaro, dripping di 
mozzarella di bufala a�umicata al carbone vegetale.

Calamaro ripieno
16,00 €

Signature

DISH

Cappuccino di patate alla soia, funghi porcini, cacao, 
fiocchi di sale Maldon. 
In accompagnamento babà tostato al burro.

Cappuccino Salato

Tartare di Fassone di Razza Piemontese, 
cremoso al Castelmagno DOP "Prodotto della Montagna", 
tuile alla Nocciola di Gi�oni IGP, funghi pioppini.

Tartare di Fassona Piemontese
18,00 €

Tartare de Fassona piémontaise



18,00 €

14,00 €

14,00 €

24,00 €

20,00 €

26,00 €
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Signature

DISH Raviolo farci à la genovese « napolitaine », fondue de
fromage des Monti Lattari, pomme annurca de Campanie
IGP, châtaignes grillées.

Gnocco de pomme de terre farci au ragù de porc noir de
race casertana, courge, chips de tapioca au thym, pecorino
romano AOP fraîchement râpé.

Tubetti rigati de Gragnano IGP « 28 Pastai » cuits dans un fond en
cocotte de terre à l’orange, sa pulpe snackée, huile au basilic.

Pâtes mélangées de Gragnano IGP « 28 Pastai », pois
chiches en deux textures, réduction de langoustines,
langoustine* crue, huile au romarin.

Tagliolini aux œufs, beurre, truffe noire, sauce à la noisette.

Riz vialone nano « Riserva San Massimo », cèpes, crème de
basilic et Grana Padano AOP, jus.

PREMIERS PLATS

18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €
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Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al Tartufo

Raviolo à la Genovese

18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

Pa
20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €
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Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al Tartufo

Gnocco farci

18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €
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Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al Tartufo

Tubetto « Al Coccio »
18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €
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Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al TartufoTagliolini à la truffe

18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

Pasta
20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €
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Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al Tartufo

Risotto aux cèpes

Pâtes, pois chiches et langoustines

18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

Pasta e Ceci
20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €
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Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al Tartufo



18,00 €

20,00 €

24,00 €

Tomahawk 7,50 €

T-Bone 7,50 €

32,00 €
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Cuberoll 8,90 €

Morue en tempura, poivrons papaccelle aigres-doux, jeune
scarole fraîche, crumble d’olives noires, mayonnaise à la morue.

Poitrine de porc cuite à basse température, laquée à la pomme
annurca, accompagnée d’un raviolo frit farci de scarole, raisins
secs et pignons, confiture de pomme à la cannelle et jus.

Pavé de saumon en Wellington, tamagoyaki aux blettes,
sauce hollandaise à la moutarde.

Coquelet élevé au sol en double cuisson, parfumé aux
herbes, siphon de pommes de terre à la noisette, sauce
royale à la truffe, jus de volaille.

Red Krowa - environ 1,4 kg

Génisse de Prusse - environ 1,4 kg

Bavarois - environ 300 g

PLATS PRINCIPAUX

Galletto allevato a terra in doppia cottura, aromatizzato alle 
erbe, sifonata di patate alla nocciola, salsa royal al tartufo, 
Jus di pollo.

Trancio di Salmone alla Wellington, tamagoyaki alla bietola, 
salsa olandese alla senape.

SECONDI

Baccalà in tempura, papaccelle in agrodolce, 
scarolina fresca, crumble di olive nere, mayo al baccalà.

Baccalà in Tempura
18,00 €

Pancia di suino cotta a bassa temperatura, glassata alla 
mela annurca, accompagnata da raviolo fritto ripieno di 
scarola, uvetta e pinoli, confettura di mela alla cannella e Jus.

Pancia di Suino C.B.T.
20,00 €

Wellington di Salmone
24,00 €

Tomahawk 7,50 €
   all’etto

Red Krowa - circa 1,4 kg.

T-Bone 7,50 €
   all’etto

Scottona Prussiana - circa 1,4 kg.

Galletto in Doppia Cottura
Consigliato per 2 persone

32,00 €
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Cuberoll 8,90 €
   all’etto

Bavarese - circa 300 g.

Morue en tempura

Galletto allevato a terra in doppia cottura, aromatizzato alle 
erbe, sifonata di patate alla nocciola, salsa royal al tartufo, 
Jus di pollo.

Trancio di Salmone alla Wellington, tamagoyaki alla bietola, 
salsa olandese alla senape.

SECONDI

Baccalà in tempura, papaccelle in agrodolce, 
scarolina fresca, crumble di olive nere, mayo al baccalà.

Baccalà in Tempura
18,00 €

Pancia di suino cotta a bassa temperatura, glassata alla 
mela annurca, accompagnata da raviolo fritto ripieno di 
scarola, uvetta e pinoli, confettura di mela alla cannella e Jus.

Pancia di Suino C.B.T.
20,00 €

Wellington di Salmone
24,00 €

Tomahawk 7,50 €
   all’etto

Red Krowa - circa 1,4 kg.

T-Bone 7,50 €
   all’etto

Scottona Prussiana - circa 1,4 kg.

Galletto in Doppia Cottura
Consigliato per 2 persone

32,00 €
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Cuberoll 8,90 €
   all’etto

Bavarese - circa 300 g.

Poitrine de porc basse température

Galletto allevato a terra in doppia cottura, aromatizzato alle 
erbe, sifonata di patate alla nocciola, salsa royal al tartufo, 
Jus di pollo.

Trancio di Salmone alla Wellington, tamagoyaki alla bietola, 
salsa olandese alla senape.

SECONDI

Baccalà in tempura, papaccelle in agrodolce, 
scarolina fresca, crumble di olive nere, mayo al baccalà.

Baccalà in Tempura
18,00 €

Pancia di suino cotta a bassa temperatura, glassata alla 
mela annurca, accompagnata da raviolo fritto ripieno di 
scarola, uvetta e pinoli, confettura di mela alla cannella e Jus.

Pancia di Suino C.B.T.
20,00 €

Wellington di Salmone
24,00 €

Tomahawk 7,50 €
   all’etto

Red Krowa - circa 1,4 kg.

T-Bone 7,50 €
   all’etto

Scottona Prussiana - circa 1,4 kg.

Galletto in Doppia Cottura
Consigliato per 2 persone

32,00 €
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Cuberoll 8,90 €
   all’etto

Bavarese - circa 300 g.

Saumon Wellington

Galletto allevato a terra in doppia cottura, aromatizzato alle 
erbe, sifonata di patate alla nocciola, salsa royal al tartufo, 
Jus di pollo.

Trancio di Salmone alla Wellington, tamagoyaki alla bietola, 
salsa olandese alla senape.

SECONDI

Baccalà in tempura, papaccelle in agrodolce, 
scarolina fresca, crumble di olive nere, mayo al baccalà.

Baccalà in Tempura
18,00 €

Pancia di suino cotta a bassa temperatura, glassata alla 
mela annurca, accompagnata da raviolo fritto ripieno di 
scarola, uvetta e pinoli, confettura di mela alla cannella e Jus.

Pancia di Suino C.B.T.
20,00 €

Wellington di Salmone
24,00 €

Tomahawk 7,50 €
   all’etto

Red Krowa - circa 1,4 kg.

T-Bone 7,50 €
   all’etto

Scottona Prussiana - circa 1,4 kg.

Galletto in Doppia Cottura
Consigliato per 2 persone

32,00 €
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Cuberoll 8,90 €
   all’etto

Bavarese - circa 300 g.

Coquelet en double cuisson
Conseillé pour 2 personnes

les 100 g

les 100 g

les 100 g



8,00 €

10,00 €

10,00 €
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Moelleux de biscuit à la cuillère au café, mousse au
mascarpone, tuile au cacao.

Cheesecake au chocolat blanc et à la vanille, coulis de
fruits rouges, crumble cacao-amandes, fruits des bois.

Mille-feuille croustillant, crème anglaise à la vanille et
caramel salé, glace au fiordilatte de bufflonne et à la vanille,
crumble au cacao.

DESSERTS

MIllefoglie fragrante, crema inglese alla vaniglia e caramello 
salato, gelato al fiordilatte di bufala e vaniglia, crumble al 
cacao.

Millefoglie

So�ce di savoiardo al ca�è, mousse di mascarpone, 
tuile al cacao.

Tiramisù

DOLCI

8,00 €

Cheesecake al cioccolato bianco e vaniglia, coulis ai frutti 
rossi, crumble al cacao e mandorle, frutti di bosco.

Corallo di Cheesecake
10,00 €

10,00 €
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Tiramisù

MIllefoglie fragrante, crema inglese alla vaniglia e caramello 
salato, gelato al fiordilatte di bufala e vaniglia, crumble al 
cacao.

Millefoglie

So�ce di savoiardo al ca�è, mousse di mascarpone, 
tuile al cacao.

Tiramisù

DOLCI

8,00 €

Cheesecake al cioccolato bianco e vaniglia, coulis ai frutti 
rossi, crumble al cacao e mandorle, frutti di bosco.

Corallo di Cheesecake
10,00 €

10,00 €
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Corail de cheesecake

MIllefoglie fragrante, crema inglese alla vaniglia e caramello 
salato, gelato al fiordilatte di bufala e vaniglia, crumble al 
cacao.

Millefoglie

So�ce di savoiardo al ca�è, mousse di mascarpone, 
tuile al cacao.

Tiramisù

DOLCI

8,00 €

Cheesecake al cioccolato bianco e vaniglia, coulis ai frutti 
rossi, crumble al cacao e mandorle, frutti di bosco.

Corallo di Cheesecake
10,00 €

10,00 €
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Mille-feuille
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Dans cet index, vous trouverez tous les allergènes, indiqués
par des symboles à côté de chaque plat de ce menu.

Snacks emballés, crèmes et condiments qui en contiennent,
même en petites quantités.

Amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, noix
du Brésil et pistaches.

Tout produit contenant du lait : yaourts, biscuits, gâteaux,
glaces et crèmes diverses.

Pétoncles, couteaux, coquilles Saint-Jacques, moules,
huîtres, patelles, palourdes, tellines etc.

Produits alimentaires contenant du poisson, même en
faible pourcentage.

Produits dérivés tels que lait de soja, tofu, nouilles de soja et
similaires.

De mer et d’eau douce : crevettes, langoustines,
langoustes, crabes et similaires.

ALLERGÈNESALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei
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Arachides et dérivés

ALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei
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Fruits à coque

ALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei
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Lait et dérivés

ALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei
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Mollusques

ALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei
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Poisson

ALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei
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Soja

ALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei

Z  E  R  O

VENTI PUNTO ZERO

Crustacés
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Graines entières utilisées pour le pain, farines même si elles
n’en contiennent qu’un faible pourcentage.

Céréales, blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut, y
compris leurs hybrides.

Présents dans les aliments vegan sous forme de rôtis,
saucissons, farines et similaires.

Présente dans les sauces et condiments, notamment
dans la mostarda.

En morceaux ou dans les préparations pour soupes,
sauces et concentrés de légumes.

Aliments au vinaigre, à l’huile et en saumure, confitures,
champignons séchés, conserves etc.

Œufs et produits qui en contiennent : mayonnaise,
émulsions, pâtes aux œufs.

Sesamo

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati diversi.

Glutine

Presenti in cibi vegan sottoforma di: arrosti, salamini, farine 
e similari.

Lupini

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda.

Senape

Sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali.

Anidride solforosa e solfiti

Sedano

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, marmellate, funghi 
secchi, conserve ecc.

Uova e prodotti che le contengono come: maionese, 
emulsionati, pasta all'uovo.

Uova e derivati

Semi interi usati per il pane, farine anche se lo contengono 
in minima percentuale.
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Sésame

Gluten

Sesamo

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati diversi.

Glutine

Presenti in cibi vegan sottoforma di: arrosti, salamini, farine 
e similari.

Lupini

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda.

Senape

Sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali.

Anidride solforosa e solfiti

Sedano

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, marmellate, funghi 
secchi, conserve ecc.

Uova e prodotti che le contengono come: maionese, 
emulsionati, pasta all'uovo.

Uova e derivati

Semi interi usati per il pane, farine anche se lo contengono 
in minima percentuale.
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Lupins

Sesamo

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati diversi.

Glutine

Presenti in cibi vegan sottoforma di: arrosti, salamini, farine 
e similari.

Lupini

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda.

Senape

Sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali.

Anidride solforosa e solfiti

Sedano

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, marmellate, funghi 
secchi, conserve ecc.

Uova e prodotti che le contengono come: maionese, 
emulsionati, pasta all'uovo.

Uova e derivati

Semi interi usati per il pane, farine anche se lo contengono 
in minima percentuale.

Z  E  R  O

VENTI PUNTO ZERO

Moutarde

Sesamo

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati diversi.

Glutine

Presenti in cibi vegan sottoforma di: arrosti, salamini, farine 
e similari.

Lupini

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda.

Senape

Sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali.

Anidride solforosa e solfiti

Sedano

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, marmellate, funghi 
secchi, conserve ecc.

Uova e prodotti che le contengono come: maionese, 
emulsionati, pasta all'uovo.

Uova e derivati

Semi interi usati per il pane, farine anche se lo contengono 
in minima percentuale.
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Céleri

Sesamo

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati diversi.

Glutine

Presenti in cibi vegan sottoforma di: arrosti, salamini, farine 
e similari.

Lupini

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda.

Senape

Sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali.

Anidride solforosa e solfiti

Sedano

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, marmellate, funghi 
secchi, conserve ecc.

Uova e prodotti che le contengono come: maionese, 
emulsionati, pasta all'uovo.

Uova e derivati

Semi interi usati per il pane, farine anche se lo contengono 
in minima percentuale.
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Anhydride sulfureux et sulfites

Sesamo

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati diversi.

Glutine

Presenti in cibi vegan sottoforma di: arrosti, salamini, farine 
e similari.

Lupini

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda.

Senape

Sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali.

Anidride solforosa e solfiti

Sedano

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, marmellate, funghi 
secchi, conserve ecc.

Uova e prodotti che le contengono come: maionese, 
emulsionati, pasta all'uovo.

Uova e derivati

Semi interi usati per il pane, farine anche se lo contengono 
in minima percentuale.
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Œufs et dérivés


