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VENTI PUNTO ZERO
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R I C E R C A .
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R A D I C I .

III 

O R I Z Z O N T I .

M E N Ú R E S T A U R A N T E

— El aliento de la tierra, el alma de la memoria.

La alquimia de la materia, el elogio de lo esencial. —

— El valor de soñar, el abrazo con lo infinito.

Un viaje entre sabores
El cubierto es de

2,50 € por persona
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14,00 €

12,00 €

16,00 €

14,00 €

16,00 €

Signature

DISH

18,00 €

Alcachofa asada con su ceniza, fondue de pecorino
romano DOP, guanciale, aceite de perejil.

Cappuccino de patata a la soja, boletus, cacao, escamas
de sal Maldon. Acompañado de babà tostado con
mantequilla.

Huevo crujiente, fondue de Grana Padano DOP, trufa negra,
espinacas salteadas con mantequilla, jugo de ternera.

Sashimi de salmón ahumado, mousse de Philadelphia
aromatizada con cebollino, huevas de salmón.
Acompañado de brioche salado tostado con mantequilla.

Calamar relleno con su propio relleno, pan y mejillones,
glaseado con friarielli, reducción de calamar, hilo de
mozzarella de búfala ahumada al carbón vegetal.

Tartar de Fassona de raza piamontesa, crema de
Castelmagno DOP “Producto de Montaña”, teja de
avellana de Giffoni IGP, setas pioppini.

ENTRANTESANTIPASTI

Z  E  R  O

VENTI PUNTO ZERO

Uovo Croccante
14,00 €

Carciofo Arrosto
Carciofo arrosto con la sua cenere, fonduta di pecorino 
romano DOP, guanciale, olio al prezzemolo.

12,00 €

Sashimi di salmone a�umicato, mousse di philadelphia 
aromatizzata all’erba cipollina, uova di salmone.
In accompagnamento brioche salata, tostata al burro.

Sashimi di Salmone
16,00 €

Uovo croccante, fonduta di Grana Padano DOP, tartufo nero, 
spinaci saltati al burro, Jus di manzo.

14,00 €

Calamaro farcito del suo stesso ripieno, pane e cozze, 
glassato ai friarielli, riduzione di calamaro, dripping di 
mozzarella di bufala a�umicata al carbone vegetale.

Calamaro ripieno
16,00 €

Signature

DISH

Cappuccino di patate alla soia, funghi porcini, cacao, 
fiocchi di sale Maldon. 
In accompagnamento babà tostato al burro.

Cappuccino Salato

Tartare di Fassone di Razza Piemontese, 
cremoso al Castelmagno DOP "Prodotto della Montagna", 
tuile alla Nocciola di Gi�oni IGP, funghi pioppini.

Tartare di Fassona Piemontese
18,00 €

Alcachofa asada

ANTIPASTI
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Uovo Croccante
14,00 €

Carciofo Arrosto
Carciofo arrosto con la sua cenere, fonduta di pecorino 
romano DOP, guanciale, olio al prezzemolo.

12,00 €

Sashimi di salmone a�umicato, mousse di philadelphia 
aromatizzata all’erba cipollina, uova di salmone.
In accompagnamento brioche salata, tostata al burro.

Sashimi di Salmone
16,00 €

Uovo croccante, fonduta di Grana Padano DOP, tartufo nero, 
spinaci saltati al burro, Jus di manzo.

14,00 €

Calamaro farcito del suo stesso ripieno, pane e cozze, 
glassato ai friarielli, riduzione di calamaro, dripping di 
mozzarella di bufala a�umicata al carbone vegetale.

Calamaro ripieno
16,00 €

Signature

DISH

Cappuccino di patate alla soia, funghi porcini, cacao, 
fiocchi di sale Maldon. 
In accompagnamento babà tostato al burro.

Cappuccino Salato

Tartare di Fassone di Razza Piemontese, 
cremoso al Castelmagno DOP "Prodotto della Montagna", 
tuile alla Nocciola di Gi�oni IGP, funghi pioppini.

Tartare di Fassona Piemontese
18,00 €

Cappuccino salado

ANTIPASTI
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Uovo Croccante
14,00 €

Carciofo Arrosto
Carciofo arrosto con la sua cenere, fonduta di pecorino 
romano DOP, guanciale, olio al prezzemolo.

12,00 €

Sashimi di salmone a�umicato, mousse di philadelphia 
aromatizzata all’erba cipollina, uova di salmone.
In accompagnamento brioche salata, tostata al burro.

Sashimi di Salmone
16,00 €

Uovo croccante, fonduta di Grana Padano DOP, tartufo nero, 
spinaci saltati al burro, Jus di manzo.

14,00 €

Calamaro farcito del suo stesso ripieno, pane e cozze, 
glassato ai friarielli, riduzione di calamaro, dripping di 
mozzarella di bufala a�umicata al carbone vegetale.

Calamaro ripieno
16,00 €

Signature

DISH

Cappuccino di patate alla soia, funghi porcini, cacao, 
fiocchi di sale Maldon. 
In accompagnamento babà tostato al burro.

Cappuccino Salato

Tartare di Fassone di Razza Piemontese, 
cremoso al Castelmagno DOP "Prodotto della Montagna", 
tuile alla Nocciola di Gi�oni IGP, funghi pioppini.

Tartare di Fassona Piemontese
18,00 €

Huevo crujiente

ANTIPASTI
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Uovo Croccante
14,00 €

Carciofo Arrosto
Carciofo arrosto con la sua cenere, fonduta di pecorino 
romano DOP, guanciale, olio al prezzemolo.

12,00 €

Sashimi di salmone a�umicato, mousse di philadelphia 
aromatizzata all’erba cipollina, uova di salmone.
In accompagnamento brioche salata, tostata al burro.

Sashimi di Salmone
16,00 €

Uovo croccante, fonduta di Grana Padano DOP, tartufo nero, 
spinaci saltati al burro, Jus di manzo.

14,00 €

Calamaro farcito del suo stesso ripieno, pane e cozze, 
glassato ai friarielli, riduzione di calamaro, dripping di 
mozzarella di bufala a�umicata al carbone vegetale.

Calamaro ripieno
16,00 €

Signature

DISH

Cappuccino di patate alla soia, funghi porcini, cacao, 
fiocchi di sale Maldon. 
In accompagnamento babà tostato al burro.

Cappuccino Salato

Tartare di Fassone di Razza Piemontese, 
cremoso al Castelmagno DOP "Prodotto della Montagna", 
tuile alla Nocciola di Gi�oni IGP, funghi pioppini.

Tartare di Fassona Piemontese
18,00 €

Sashimi de salmón

ANTIPASTI
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Uovo Croccante
14,00 €

Carciofo Arrosto
Carciofo arrosto con la sua cenere, fonduta di pecorino 
romano DOP, guanciale, olio al prezzemolo.

12,00 €

Sashimi di salmone a�umicato, mousse di philadelphia 
aromatizzata all’erba cipollina, uova di salmone.
In accompagnamento brioche salata, tostata al burro.

Sashimi di Salmone
16,00 €

Uovo croccante, fonduta di Grana Padano DOP, tartufo nero, 
spinaci saltati al burro, Jus di manzo.

14,00 €

Calamaro farcito del suo stesso ripieno, pane e cozze, 
glassato ai friarielli, riduzione di calamaro, dripping di 
mozzarella di bufala a�umicata al carbone vegetale.

Calamaro ripieno
16,00 €

Signature

DISH

Cappuccino di patate alla soia, funghi porcini, cacao, 
fiocchi di sale Maldon. 
In accompagnamento babà tostato al burro.

Cappuccino Salato

Tartare di Fassone di Razza Piemontese, 
cremoso al Castelmagno DOP "Prodotto della Montagna", 
tuile alla Nocciola di Gi�oni IGP, funghi pioppini.

Tartare di Fassona Piemontese
18,00 €

Calamar relleno

ANTIPASTI
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Uovo Croccante
14,00 €

Carciofo Arrosto
Carciofo arrosto con la sua cenere, fonduta di pecorino 
romano DOP, guanciale, olio al prezzemolo.

12,00 €

Sashimi di salmone a�umicato, mousse di philadelphia 
aromatizzata all’erba cipollina, uova di salmone.
In accompagnamento brioche salata, tostata al burro.

Sashimi di Salmone
16,00 €

Uovo croccante, fonduta di Grana Padano DOP, tartufo nero, 
spinaci saltati al burro, Jus di manzo.

14,00 €

Calamaro farcito del suo stesso ripieno, pane e cozze, 
glassato ai friarielli, riduzione di calamaro, dripping di 
mozzarella di bufala a�umicata al carbone vegetale.

Calamaro ripieno
16,00 €

Signature

DISH

Cappuccino di patate alla soia, funghi porcini, cacao, 
fiocchi di sale Maldon. 
In accompagnamento babà tostato al burro.

Cappuccino Salato

Tartare di Fassone di Razza Piemontese, 
cremoso al Castelmagno DOP "Prodotto della Montagna", 
tuile alla Nocciola di Gi�oni IGP, funghi pioppini.

Tartare di Fassona Piemontese
18,00 €

Tartar de Fassona piamontesa



18,00 €

14,00 €

14,00 €

24,00 €

20,00 €

26,00 €
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Signature

DISH Raviolo relleno de genovese “napolitana”, fondue de
queso de los Monti Lattari, manzana annurca “campana”
IGP, castañas a la brasa.

Gnocco de patata relleno de ragù de “cerdo negro de raza
casertana”, calabaza, chips de tapioca al tomillo, pecorino
romano DOP recién rallado.

Tubetti rigati de Gragnano IGP “28 Pastai” cocidos en fondo de cazuela
de barro a la naranja, su pulpa marcada, aceite de albahaca.

Pasta mixta de Gragnano IGP “28 Pastai”, garbanzos en
doble textura, reducción de cigalas, cigala* cruda, aceite
de romero.

Tagliolini al huevo, mantequilla, trufa negra, salsa de avellana.

Arroz vialone nano “Riserva San Massimo”, boletus, crema
de albahaca y Grana Padano DOP, jugo.

PRIMEROS PLATOS

18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €
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Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al Tartufo

Raviolo de Genovese

18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €
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Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al Tartufo

Gnocco relleno

18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €
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Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al Tartufo

Tubetto “Al Coccio”
18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €
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Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al Tartufo

18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €
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Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al TartufoTagliolini con trufa

18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

Pasta
20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €
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Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al Tartufo

Risotto de boletus

Pasta, garbanzos y cigalas

18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

Pasta e Ceci
20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €
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Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al Tartufo



18,00 €

20,00 €

24,00 €

Tomahawk 7,50 €

T-Bone 7,50 €

32,00 €
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Cuberoll 8,90 €

Bacalao en tempura, pimientos papaccella agridulces, escarola
fresca, crumble de aceitunas negras, mayonesa de bacalao.

Panceta de cerdo cocinada a baja temperatura, glaseada con
manzana annurca, acompañada de raviolo frito relleno de escarola,
pasas y piñones, confitura de manzana con canela y jugo.

Lomo de salmón Wellington, tamagoyaki de acelga, salsa
holandesa a la mostaza.

Picantón criado en suelo en doble cocción, aromatizado
con hierbas, espuma de patata con avellana, salsa royal de
trufa, jugo de pollo.

Red Krowa - aprox. 1,4 kg

Novilla prusiana - aprox. 1,4 kg

Bávara - aprox. 300 g

SEGUNDOS PLATOS

Galletto allevato a terra in doppia cottura, aromatizzato alle 
erbe, sifonata di patate alla nocciola, salsa royal al tartufo, 
Jus di pollo.

Trancio di Salmone alla Wellington, tamagoyaki alla bietola, 
salsa olandese alla senape.

SECONDI

Baccalà in tempura, papaccelle in agrodolce, 
scarolina fresca, crumble di olive nere, mayo al baccalà.

Baccalà in Tempura
18,00 €

Pancia di suino cotta a bassa temperatura, glassata alla 
mela annurca, accompagnata da raviolo fritto ripieno di 
scarola, uvetta e pinoli, confettura di mela alla cannella e Jus.

Pancia di Suino C.B.T.
20,00 €

Wellington di Salmone
24,00 €

Tomahawk 7,50 €
   all’etto

Red Krowa - circa 1,4 kg.

T-Bone 7,50 €
   all’etto

Scottona Prussiana - circa 1,4 kg.

Galletto in Doppia Cottura
Consigliato per 2 persone

32,00 €

Z  E  R  O

VENTI PUNTO ZERO

Cuberoll 8,90 €
   all’etto

Bavarese - circa 300 g.

Bacalao en tempura

Galletto allevato a terra in doppia cottura, aromatizzato alle 
erbe, sifonata di patate alla nocciola, salsa royal al tartufo, 
Jus di pollo.

Trancio di Salmone alla Wellington, tamagoyaki alla bietola, 
salsa olandese alla senape.

SECONDI

Baccalà in tempura, papaccelle in agrodolce, 
scarolina fresca, crumble di olive nere, mayo al baccalà.

Baccalà in Tempura
18,00 €

Pancia di suino cotta a bassa temperatura, glassata alla 
mela annurca, accompagnata da raviolo fritto ripieno di 
scarola, uvetta e pinoli, confettura di mela alla cannella e Jus.

Pancia di Suino C.B.T.
20,00 €

Wellington di Salmone
24,00 €

Tomahawk 7,50 €
   all’etto

Red Krowa - circa 1,4 kg.

T-Bone 7,50 €
   all’etto

Scottona Prussiana - circa 1,4 kg.

Galletto in Doppia Cottura
Consigliato per 2 persone

32,00 €
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Cuberoll 8,90 €
   all’etto

Bavarese - circa 300 g.

Panceta de cerdo a baja temperatura

Galletto allevato a terra in doppia cottura, aromatizzato alle 
erbe, sifonata di patate alla nocciola, salsa royal al tartufo, 
Jus di pollo.

Trancio di Salmone alla Wellington, tamagoyaki alla bietola, 
salsa olandese alla senape.

SECONDI

Baccalà in tempura, papaccelle in agrodolce, 
scarolina fresca, crumble di olive nere, mayo al baccalà.

Baccalà in Tempura
18,00 €

Pancia di suino cotta a bassa temperatura, glassata alla 
mela annurca, accompagnata da raviolo fritto ripieno di 
scarola, uvetta e pinoli, confettura di mela alla cannella e Jus.

Pancia di Suino C.B.T.
20,00 €

Wellington di Salmone
24,00 €

Tomahawk 7,50 €
   all’etto

Red Krowa - circa 1,4 kg.

T-Bone 7,50 €
   all’etto

Scottona Prussiana - circa 1,4 kg.

Galletto in Doppia Cottura
Consigliato per 2 persone

32,00 €
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Cuberoll 8,90 €
   all’etto

Bavarese - circa 300 g.

Salmón Wellington

Galletto allevato a terra in doppia cottura, aromatizzato alle 
erbe, sifonata di patate alla nocciola, salsa royal al tartufo, 
Jus di pollo.

Trancio di Salmone alla Wellington, tamagoyaki alla bietola, 
salsa olandese alla senape.

SECONDI

Baccalà in tempura, papaccelle in agrodolce, 
scarolina fresca, crumble di olive nere, mayo al baccalà.

Baccalà in Tempura
18,00 €

Pancia di suino cotta a bassa temperatura, glassata alla 
mela annurca, accompagnata da raviolo fritto ripieno di 
scarola, uvetta e pinoli, confettura di mela alla cannella e Jus.

Pancia di Suino C.B.T.
20,00 €

Wellington di Salmone
24,00 €

Tomahawk 7,50 €
   all’etto

Red Krowa - circa 1,4 kg.

T-Bone 7,50 €
   all’etto

Scottona Prussiana - circa 1,4 kg.

Galletto in Doppia Cottura
Consigliato per 2 persone

32,00 €
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Cuberoll 8,90 €
   all’etto

Bavarese - circa 300 g.

Picantón en doble cocción
Recomendado para 2 personas

por 100 g

por 100 g

por 100 g



8,00 €

10,00 €

10,00 €
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Bizcocho de soletilla al café, mousse de mascarpone, teja
de cacao.

Cheesecake de chocolate blanco y vainilla, coulis de frutos
rojos, crumble de cacao y almendras, frutos del bosque.

Milhojas crujiente, crema inglesa de vainilla y caramelo
salado, helado de fiordilatte de búfala y vainilla, crumble de
cacao.

POSTRES

MIllefoglie fragrante, crema inglese alla vaniglia e caramello 
salato, gelato al fiordilatte di bufala e vaniglia, crumble al 
cacao.

Millefoglie

So�ce di savoiardo al ca�è, mousse di mascarpone, 
tuile al cacao.

Tiramisù

DOLCI

8,00 €

Cheesecake al cioccolato bianco e vaniglia, coulis ai frutti 
rossi, crumble al cacao e mandorle, frutti di bosco.

Corallo di Cheesecake
10,00 €

10,00 €
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Tiramisù

MIllefoglie fragrante, crema inglese alla vaniglia e caramello 
salato, gelato al fiordilatte di bufala e vaniglia, crumble al 
cacao.

Millefoglie

So�ce di savoiardo al ca�è, mousse di mascarpone, 
tuile al cacao.

Tiramisù

DOLCI

8,00 €

Cheesecake al cioccolato bianco e vaniglia, coulis ai frutti 
rossi, crumble al cacao e mandorle, frutti di bosco.

Corallo di Cheesecake
10,00 €

10,00 €
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Coral de cheesecake

MIllefoglie fragrante, crema inglese alla vaniglia e caramello 
salato, gelato al fiordilatte di bufala e vaniglia, crumble al 
cacao.

Millefoglie

So�ce di savoiardo al ca�è, mousse di mascarpone, 
tuile al cacao.

Tiramisù

DOLCI

8,00 €

Cheesecake al cioccolato bianco e vaniglia, coulis ai frutti 
rossi, crumble al cacao e mandorle, frutti di bosco.

Corallo di Cheesecake
10,00 €

10,00 €
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Milhojas
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En este índice encontrarás todos los alérgenos, indicados
con símbolos junto a cada plato de este menú.

Snacks envasados, cremas y condimentos que los
contengan, aunque sea en pequeñas dosis.

Almendras, avellanas, nueces, anacardos, nueces
pecanas, nueces de Brasil y pistachos.

Todo producto elaborado con leche: yogur, galletas, tartas,
helado y cremas variadas.

Volandeiras, navajas, vieiras, mejillones, ostras, lapas,
almejas, tellinas etc.

Productos alimenticios que contienen pescado, aunque
sea en pequeños porcentajes.

Productos derivados como leche de soja, tofu, fideos de
soja y similares.

De mar y de agua dulce: gambas, cigalas, langostas,
cangrejos y similares.

ALÉRGENOSALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei

Z  E  R  O

VENTI PUNTO ZERO

Cacahuetes y derivados

ALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei
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Frutos de cáscara

ALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei
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Leche y derivados

ALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei
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Moluscos

ALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei
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Pescado

ALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei
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Soja

ALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei
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Crustáceos
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Semillas enteras usadas en el pan, harinas aunque lo
contengan en un porcentaje mínimo.

Cereales, trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut,
incluidos sus híbridos.

Presentes en alimentos veganos como asados, embutidos,
harinas y similares.

Puede encontrarse en salsas y condimentos, sobre todo
en la mostarda.

Tanto en trozos como en preparados para sopas, salsas y
concentrados vegetales.

Alimentos en vinagre, en aceite y en salmuera,
mermeladas, setas secas, conservas etc.

Huevos y productos que los contienen: mayonesa,
emulsiones, pasta al huevo.

Sesamo

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati diversi.

Glutine

Presenti in cibi vegan sottoforma di: arrosti, salamini, farine 
e similari.

Lupini

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda.

Senape

Sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali.

Anidride solforosa e solfiti

Sedano

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, marmellate, funghi 
secchi, conserve ecc.

Uova e prodotti che le contengono come: maionese, 
emulsionati, pasta all'uovo.

Uova e derivati

Semi interi usati per il pane, farine anche se lo contengono 
in minima percentuale.
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Sésamo

Gluten

Sesamo

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati diversi.

Glutine

Presenti in cibi vegan sottoforma di: arrosti, salamini, farine 
e similari.

Lupini

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda.

Senape

Sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali.

Anidride solforosa e solfiti

Sedano

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, marmellate, funghi 
secchi, conserve ecc.

Uova e prodotti che le contengono come: maionese, 
emulsionati, pasta all'uovo.

Uova e derivati

Semi interi usati per il pane, farine anche se lo contengono 
in minima percentuale.
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Altramuces

Sesamo

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati diversi.

Glutine

Presenti in cibi vegan sottoforma di: arrosti, salamini, farine 
e similari.

Lupini

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda.

Senape

Sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali.

Anidride solforosa e solfiti

Sedano

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, marmellate, funghi 
secchi, conserve ecc.

Uova e prodotti che le contengono come: maionese, 
emulsionati, pasta all'uovo.

Uova e derivati

Semi interi usati per il pane, farine anche se lo contengono 
in minima percentuale.
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Mostaza

Sesamo

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati diversi.

Glutine

Presenti in cibi vegan sottoforma di: arrosti, salamini, farine 
e similari.

Lupini

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda.

Senape

Sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali.

Anidride solforosa e solfiti

Sedano

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, marmellate, funghi 
secchi, conserve ecc.

Uova e prodotti che le contengono come: maionese, 
emulsionati, pasta all'uovo.

Uova e derivati

Semi interi usati per il pane, farine anche se lo contengono 
in minima percentuale.
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Apio

Sesamo

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati diversi.

Glutine

Presenti in cibi vegan sottoforma di: arrosti, salamini, farine 
e similari.

Lupini

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda.

Senape

Sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali.

Anidride solforosa e solfiti

Sedano

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, marmellate, funghi 
secchi, conserve ecc.

Uova e prodotti che le contengono come: maionese, 
emulsionati, pasta all'uovo.

Uova e derivati

Semi interi usati per il pane, farine anche se lo contengono 
in minima percentuale.
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Dióxido de azufre y sulfitos

Sesamo

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati diversi.

Glutine

Presenti in cibi vegan sottoforma di: arrosti, salamini, farine 
e similari.

Lupini

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda.

Senape

Sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali.

Anidride solforosa e solfiti

Sedano

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, marmellate, funghi 
secchi, conserve ecc.

Uova e prodotti che le contengono come: maionese, 
emulsionati, pasta all'uovo.

Uova e derivati

Semi interi usati per il pane, farine anche se lo contengono 
in minima percentuale.
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Huevos y derivados


