
Z  E  R  O

VENTI PUNTO ZERO

 II

R I C E R C A .

I 

R A D I C I .

III 

O R I Z Z O N T I .

M E N Ü R E S T A U R A N T

— Der Atem der Erde, die Seele der Erinnerung.

Die Alchemie der Materie, das Lob des Wesentlichen. —

— Der Mut zu träumen, die Umarmung mit der Unendlichkeit.

Eine Reise durch die Aromen
Das Gedeck beträgt
2,50 € pro Person



Z  E  R  O

VENTI PUNTO ZERO

14,00 €

12,00 €

16,00 €

14,00 €

16,00 €

Signature

DISH

18,00 €

Geröstete Artischocke mit ihrer Asche, Fondue vom
Pecorino Romano g.U., Guanciale, Petersilienöl.

Kartoffel-Soja-Cappuccino, Steinpilze, Kakao,
Maldon-Salzflocken. Dazu in Butter gerösteter Babà.

Knuspriges Ei, Fondue vom Grana Padano g.U., schwarzer
Trüffel, in Butter geschwenkter Spinat, Rinderjus.

Sashimi vom geräucherten Lachs, Philadelphia-Mousse mit
Schnittlauch, Lachskaviar. Dazu herzhafte, in Butter
geröstete Brioche.

Tintenfisch gefüllt mit seiner eigenen Füllung, Brot und
Miesmuscheln, mit Friarielli glasiert, Tintenfisch-Reduktion, Dripping
von über Pflanzenkohle geräuchertem Büffelmozzarella.

Tatar vom Piemonteser Fassona-Rind, Creme vom
Castelmagno g.U. „Bergerzeugnis“, Tuile von der
Giffoni-Haselnuss g.g.A., Pioppini-Pilze.

VORSPEISENANTIPASTI

Z  E  R  O

VENTI PUNTO ZERO

Uovo Croccante
14,00 €

Carciofo Arrosto
Carciofo arrosto con la sua cenere, fonduta di pecorino 
romano DOP, guanciale, olio al prezzemolo.

12,00 €

Sashimi di salmone a�umicato, mousse di philadelphia 
aromatizzata all’erba cipollina, uova di salmone.
In accompagnamento brioche salata, tostata al burro.

Sashimi di Salmone
16,00 €

Uovo croccante, fonduta di Grana Padano DOP, tartufo nero, 
spinaci saltati al burro, Jus di manzo.

14,00 €

Calamaro farcito del suo stesso ripieno, pane e cozze, 
glassato ai friarielli, riduzione di calamaro, dripping di 
mozzarella di bufala a�umicata al carbone vegetale.

Calamaro ripieno
16,00 €

Signature

DISH

Cappuccino di patate alla soia, funghi porcini, cacao, 
fiocchi di sale Maldon. 
In accompagnamento babà tostato al burro.

Cappuccino Salato

Tartare di Fassone di Razza Piemontese, 
cremoso al Castelmagno DOP "Prodotto della Montagna", 
tuile alla Nocciola di Gi�oni IGP, funghi pioppini.

Tartare di Fassona Piemontese
18,00 €

Geröstete Artischocke

ANTIPASTI
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Uovo Croccante
14,00 €

Carciofo Arrosto
Carciofo arrosto con la sua cenere, fonduta di pecorino 
romano DOP, guanciale, olio al prezzemolo.

12,00 €

Sashimi di salmone a�umicato, mousse di philadelphia 
aromatizzata all’erba cipollina, uova di salmone.
In accompagnamento brioche salata, tostata al burro.

Sashimi di Salmone
16,00 €

Uovo croccante, fonduta di Grana Padano DOP, tartufo nero, 
spinaci saltati al burro, Jus di manzo.

14,00 €

Calamaro farcito del suo stesso ripieno, pane e cozze, 
glassato ai friarielli, riduzione di calamaro, dripping di 
mozzarella di bufala a�umicata al carbone vegetale.

Calamaro ripieno
16,00 €

Signature

DISH

Cappuccino di patate alla soia, funghi porcini, cacao, 
fiocchi di sale Maldon. 
In accompagnamento babà tostato al burro.

Cappuccino Salato

Tartare di Fassone di Razza Piemontese, 
cremoso al Castelmagno DOP "Prodotto della Montagna", 
tuile alla Nocciola di Gi�oni IGP, funghi pioppini.

Tartare di Fassona Piemontese
18,00 €

Herzhafter Cappuccino

ANTIPASTI
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Uovo Croccante
14,00 €

Carciofo Arrosto
Carciofo arrosto con la sua cenere, fonduta di pecorino 
romano DOP, guanciale, olio al prezzemolo.

12,00 €

Sashimi di salmone a�umicato, mousse di philadelphia 
aromatizzata all’erba cipollina, uova di salmone.
In accompagnamento brioche salata, tostata al burro.

Sashimi di Salmone
16,00 €

Uovo croccante, fonduta di Grana Padano DOP, tartufo nero, 
spinaci saltati al burro, Jus di manzo.

14,00 €

Calamaro farcito del suo stesso ripieno, pane e cozze, 
glassato ai friarielli, riduzione di calamaro, dripping di 
mozzarella di bufala a�umicata al carbone vegetale.

Calamaro ripieno
16,00 €

Signature

DISH

Cappuccino di patate alla soia, funghi porcini, cacao, 
fiocchi di sale Maldon. 
In accompagnamento babà tostato al burro.

Cappuccino Salato

Tartare di Fassone di Razza Piemontese, 
cremoso al Castelmagno DOP "Prodotto della Montagna", 
tuile alla Nocciola di Gi�oni IGP, funghi pioppini.

Tartare di Fassona Piemontese
18,00 €

Knuspriges Ei

ANTIPASTI
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Uovo Croccante
14,00 €

Carciofo Arrosto
Carciofo arrosto con la sua cenere, fonduta di pecorino 
romano DOP, guanciale, olio al prezzemolo.

12,00 €

Sashimi di salmone a�umicato, mousse di philadelphia 
aromatizzata all’erba cipollina, uova di salmone.
In accompagnamento brioche salata, tostata al burro.

Sashimi di Salmone
16,00 €

Uovo croccante, fonduta di Grana Padano DOP, tartufo nero, 
spinaci saltati al burro, Jus di manzo.

14,00 €

Calamaro farcito del suo stesso ripieno, pane e cozze, 
glassato ai friarielli, riduzione di calamaro, dripping di 
mozzarella di bufala a�umicata al carbone vegetale.

Calamaro ripieno
16,00 €

Signature

DISH

Cappuccino di patate alla soia, funghi porcini, cacao, 
fiocchi di sale Maldon. 
In accompagnamento babà tostato al burro.

Cappuccino Salato

Tartare di Fassone di Razza Piemontese, 
cremoso al Castelmagno DOP "Prodotto della Montagna", 
tuile alla Nocciola di Gi�oni IGP, funghi pioppini.

Tartare di Fassona Piemontese
18,00 €

Lachs-Sashimi

ANTIPASTI
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Uovo Croccante
14,00 €

Carciofo Arrosto
Carciofo arrosto con la sua cenere, fonduta di pecorino 
romano DOP, guanciale, olio al prezzemolo.

12,00 €

Sashimi di salmone a�umicato, mousse di philadelphia 
aromatizzata all’erba cipollina, uova di salmone.
In accompagnamento brioche salata, tostata al burro.

Sashimi di Salmone
16,00 €

Uovo croccante, fonduta di Grana Padano DOP, tartufo nero, 
spinaci saltati al burro, Jus di manzo.

14,00 €

Calamaro farcito del suo stesso ripieno, pane e cozze, 
glassato ai friarielli, riduzione di calamaro, dripping di 
mozzarella di bufala a�umicata al carbone vegetale.

Calamaro ripieno
16,00 €

Signature

DISH

Cappuccino di patate alla soia, funghi porcini, cacao, 
fiocchi di sale Maldon. 
In accompagnamento babà tostato al burro.

Cappuccino Salato

Tartare di Fassone di Razza Piemontese, 
cremoso al Castelmagno DOP "Prodotto della Montagna", 
tuile alla Nocciola di Gi�oni IGP, funghi pioppini.

Tartare di Fassona Piemontese
18,00 €

Gefüllter Tintenfisch

ANTIPASTI
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Uovo Croccante
14,00 €

Carciofo Arrosto
Carciofo arrosto con la sua cenere, fonduta di pecorino 
romano DOP, guanciale, olio al prezzemolo.

12,00 €

Sashimi di salmone a�umicato, mousse di philadelphia 
aromatizzata all’erba cipollina, uova di salmone.
In accompagnamento brioche salata, tostata al burro.

Sashimi di Salmone
16,00 €

Uovo croccante, fonduta di Grana Padano DOP, tartufo nero, 
spinaci saltati al burro, Jus di manzo.

14,00 €

Calamaro farcito del suo stesso ripieno, pane e cozze, 
glassato ai friarielli, riduzione di calamaro, dripping di 
mozzarella di bufala a�umicata al carbone vegetale.

Calamaro ripieno
16,00 €

Signature

DISH

Cappuccino di patate alla soia, funghi porcini, cacao, 
fiocchi di sale Maldon. 
In accompagnamento babà tostato al burro.

Cappuccino Salato

Tartare di Fassone di Razza Piemontese, 
cremoso al Castelmagno DOP "Prodotto della Montagna", 
tuile alla Nocciola di Gi�oni IGP, funghi pioppini.

Tartare di Fassona Piemontese
18,00 €

Tatar vom Piemonteser Fassona-Rind



18,00 €

14,00 €

14,00 €

24,00 €

20,00 €

26,00 €

Z  E  R  O
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Signature

DISH Raviolo gefüllt mit neapolitanischer Genovese, Käsefondue
aus den Monti Lattari, Annurca-Apfel aus Kampanien g.g.A.,
gegrillte Kastanien.

Kartoffel-Gnocco gefüllt mit Ragù vom schwarzen
Casertana-Schwein, Kürbis, Tapioka-Chips mit Thymian, frisch
geriebener Pecorino Romano g.U.

Geriffelte Tubetti aus Gragnano g.g.A. „28 Pastai“, im Tontopf in
Orangenfond gegart, angebratenes Orangenfruchtfleisch, Basilikumöl.

Gemischte Pasta aus Gragnano g.g.A. „28 Pastai“,
Kichererbsen in zwei Konsistenzen, Kaisergranat-Reduktion,
roher Kaisergranat*, Rosmarinöl.

Eier-Tagliolini, Butter, schwarzer Trüffel, Haselnusssauce.

Vialone-Nano-Reis „Riserva San Massimo“, Steinpilze,
Basilikumcreme und Grana Padano g.U., Jus.

ERSTE GÄNGE

18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €

Z  E  R  O
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Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al Tartufo

Raviolo mit Genovese

18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €
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Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al Tartufo

Gefüllter Gnocco

18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €
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Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al Tartufo

Tubetto „Al Coccio“
18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €

Z  E  R  O
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Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al Tartufo

18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €
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Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al TartufoTagliolini mit Trüffel

18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

Pasta e
20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €

Z  E  R  O

VENTI PUNTO ZERO

Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al Tartufo

Steinpilz-Risotto

Pasta, Kichererbsen & Kaisergranat

18,00 €

PRIMI

Raviolo ripieno di genovese “Napoletana”, fonduta 
di cacio dei Monti Lattari, mela annurca “Campana” IGP, 
castagne alla brace.

Raviolo di Genovese
14,00 €

Gnocco di patata ripieno di ragù di “suino nero razza 
casertana”, zucca, chips di tapioca al timo, pecorino romano 
DOP grattuggiato fresco.

Tubetti rigati di Gragnano IGP “28 Pastai” cotti in fondo di 
coccio all’arancia, la sua polpa scottata, olio al basilico.

Gnocco Ripieno
14,00 €

24,00 €

Tubetto “Al Coccio”

Pasta e Ceci
20,00 €

Riso vialone nano "Riserva San Massimo", funghi porcini, 
cremoso al basilico e Grana Padano DOP, Jus.

Risotto ai Funghi Porcini
26,00 €

Z  E  R  O

VENTI PUNTO ZERO

Signature

DISH

Pasta mista di Gragnano IGP “28 Pastai”, ceci in doppia 
consistenza, ristretto di scampi, scampo* a crudo, 
olio al rosmarino.

Tagliolini all’uovo, burro, tartufo nero, salsa di nocciola.

Tagliolini al Tartufo



18,00 €

20,00 €

24,00 €

Tomahawk 7,50 €

T-Bone 7,50 €

32,00 €
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Cuberoll 8,90 €

Stockfisch in Tempura, süsssaure Papaccelle-Paprika, frische
Endivie, Crumble von schwarzen Oliven, Stockfisch-Mayo.

Bei Niedertemperatur gegarter Schweinebauch, mit
Annurca-Apfel glasiert, dazu frittierter Raviolo mit Endivie,
Rosinen und Pinienkernen, Apfel-Zimt-Konfitüre und Jus.

Lachsfilet Wellington, Mangold-Tamagoyaki, Senf-Hollandaise.

Stubenküken aus Bodenhaltung, zweifach gegart, mit
Kräutern aromatisiert, Kartoffel-Haselnuss-Espuma,
Trüffel-Royal-Sauce, Hähnchenjus.

Red Krowa - ca. 1,4 kg

Preussische Färse - ca. 1,4 kg

Bayerisch - ca. 300 g

HAUPTGÄNGE

Galletto allevato a terra in doppia cottura, aromatizzato alle 
erbe, sifonata di patate alla nocciola, salsa royal al tartufo, 
Jus di pollo.

Trancio di Salmone alla Wellington, tamagoyaki alla bietola, 
salsa olandese alla senape.

SECONDI

Baccalà in tempura, papaccelle in agrodolce, 
scarolina fresca, crumble di olive nere, mayo al baccalà.

Baccalà in Tempura
18,00 €

Pancia di suino cotta a bassa temperatura, glassata alla 
mela annurca, accompagnata da raviolo fritto ripieno di 
scarola, uvetta e pinoli, confettura di mela alla cannella e Jus.

Pancia di Suino C.B.T.
20,00 €

Wellington di Salmone
24,00 €

Tomahawk 7,50 €
   all’etto

Red Krowa - circa 1,4 kg.

T-Bone 7,50 €
   all’etto

Scottona Prussiana - circa 1,4 kg.

Galletto in Doppia Cottura
Consigliato per 2 persone

32,00 €
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Cuberoll 8,90 €
   all’etto

Bavarese - circa 300 g.

Stockfisch in Tempura

Galletto allevato a terra in doppia cottura, aromatizzato alle 
erbe, sifonata di patate alla nocciola, salsa royal al tartufo, 
Jus di pollo.

Trancio di Salmone alla Wellington, tamagoyaki alla bietola, 
salsa olandese alla senape.

SECONDI

Baccalà in tempura, papaccelle in agrodolce, 
scarolina fresca, crumble di olive nere, mayo al baccalà.

Baccalà in Tempura
18,00 €

Pancia di suino cotta a bassa temperatura, glassata alla 
mela annurca, accompagnata da raviolo fritto ripieno di 
scarola, uvetta e pinoli, confettura di mela alla cannella e Jus.

Pancia di Suino C.B.T.
20,00 €

Wellington di Salmone
24,00 €

Tomahawk 7,50 €
   all’etto

Red Krowa - circa 1,4 kg.

T-Bone 7,50 €
   all’etto

Scottona Prussiana - circa 1,4 kg.

Galletto in Doppia Cottura
Consigliato per 2 persone

32,00 €
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Cuberoll 8,90 €
   all’etto

Bavarese - circa 300 g.

Niedertemperatur-Schweinebauch

Galletto allevato a terra in doppia cottura, aromatizzato alle 
erbe, sifonata di patate alla nocciola, salsa royal al tartufo, 
Jus di pollo.

Trancio di Salmone alla Wellington, tamagoyaki alla bietola, 
salsa olandese alla senape.

SECONDI

Baccalà in tempura, papaccelle in agrodolce, 
scarolina fresca, crumble di olive nere, mayo al baccalà.

Baccalà in Tempura
18,00 €

Pancia di suino cotta a bassa temperatura, glassata alla 
mela annurca, accompagnata da raviolo fritto ripieno di 
scarola, uvetta e pinoli, confettura di mela alla cannella e Jus.

Pancia di Suino C.B.T.
20,00 €

Wellington di Salmone
24,00 €

Tomahawk 7,50 €
   all’etto

Red Krowa - circa 1,4 kg.

T-Bone 7,50 €
   all’etto

Scottona Prussiana - circa 1,4 kg.

Galletto in Doppia Cottura
Consigliato per 2 persone

32,00 €
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Cuberoll 8,90 €
   all’etto

Bavarese - circa 300 g.

Lachs Wellington

Galletto allevato a terra in doppia cottura, aromatizzato alle 
erbe, sifonata di patate alla nocciola, salsa royal al tartufo, 
Jus di pollo.

Trancio di Salmone alla Wellington, tamagoyaki alla bietola, 
salsa olandese alla senape.

SECONDI

Baccalà in tempura, papaccelle in agrodolce, 
scarolina fresca, crumble di olive nere, mayo al baccalà.

Baccalà in Tempura
18,00 €

Pancia di suino cotta a bassa temperatura, glassata alla 
mela annurca, accompagnata da raviolo fritto ripieno di 
scarola, uvetta e pinoli, confettura di mela alla cannella e Jus.

Pancia di Suino C.B.T.
20,00 €

Wellington di Salmone
24,00 €

Tomahawk 7,50 €
   all’etto

Red Krowa - circa 1,4 kg.

T-Bone 7,50 €
   all’etto

Scottona Prussiana - circa 1,4 kg.

Galletto in Doppia Cottura
Consigliato per 2 persone

32,00 €
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Cuberoll 8,90 €
   all’etto

Bavarese - circa 300 g.

Zweifach gegartes Stubenküken
Empfohlen für 2 Personen

pro 100 g

pro 100 g

pro 100 g



8,00 €

10,00 €

10,00 €
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Weicher Löffelbiskuit mit Kaffee, Mascarpone-Mousse,
Kakao-Tuile.

Cheesecake mit weisser Schokolade und Vanille, Coulis
von roten Früchten, Kakao-Mandel-Crumble, Waldbeeren.

Knusprige Millefoglie, Vanillecreme und Salzkaramell, Eis vom
Büffel-Fiordilatte und Vanille, Kakao-Crumble.

DESSERTS

MIllefoglie fragrante, crema inglese alla vaniglia e caramello 
salato, gelato al fiordilatte di bufala e vaniglia, crumble al 
cacao.

Millefoglie

So�ce di savoiardo al ca�è, mousse di mascarpone, 
tuile al cacao.

Tiramisù

DOLCI

8,00 €

Cheesecake al cioccolato bianco e vaniglia, coulis ai frutti 
rossi, crumble al cacao e mandorle, frutti di bosco.

Corallo di Cheesecake
10,00 €

10,00 €
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Tiramisù

MIllefoglie fragrante, crema inglese alla vaniglia e caramello 
salato, gelato al fiordilatte di bufala e vaniglia, crumble al 
cacao.

Millefoglie

So�ce di savoiardo al ca�è, mousse di mascarpone, 
tuile al cacao.

Tiramisù

DOLCI

8,00 €

Cheesecake al cioccolato bianco e vaniglia, coulis ai frutti 
rossi, crumble al cacao e mandorle, frutti di bosco.

Corallo di Cheesecake
10,00 €

10,00 €
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Cheesecake-Koralle

MIllefoglie fragrante, crema inglese alla vaniglia e caramello 
salato, gelato al fiordilatte di bufala e vaniglia, crumble al 
cacao.

Millefoglie

So�ce di savoiardo al ca�è, mousse di mascarpone, 
tuile al cacao.

Tiramisù

DOLCI

8,00 €

Cheesecake al cioccolato bianco e vaniglia, coulis ai frutti 
rossi, crumble al cacao e mandorle, frutti di bosco.

Corallo di Cheesecake
10,00 €

10,00 €
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Millefoglie
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In diesem Verzeichnis finden Sie alle Allergene, die als
Symbole neben jedem Gericht dieser Karte angegeben
sind.

Verpackte Snacks, Cremes und Würzmittel, die sie auch in
kleinen Mengen enthalten.

Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewkerne, Pekannüsse,
Paranüsse und Pistazien.

Alle Produkte mit Milch: Joghurt, Kekse, Kuchen, Eis und
verschiedene Cremes.

Kammmuscheln, Scheidenmuscheln, Jakobsmuscheln, Miesmuscheln,
Austern, Napfschnecken, Venusmuscheln, Sägezähnchen usw.

Lebensmittel, die Fisch enthalten, auch in geringen
Anteilen.

Erzeugnisse wie Sojamilch, Tofu, Sojanudeln und Ähnliches.

Aus Meer und Süsswasser: Garnelen, Kaisergranat,
Langusten, Krabben und Ähnliches.

ALLERGENEALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei
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Erdnüsse und Erzeugnisse

ALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei
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Schalenfrüchte

ALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei
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Milch und Erzeugnisse

ALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei
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Weichtiere

ALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei
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Fisch

ALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei
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Soja

ALLERGENI

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in 
piccole dosi

Arachidi e derivati

In questo indice troverai tutti gli allergeni che saranno 
riportati in simboli vicino tutti i piatti presenti in questo menu.

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pesanti, anacardi e pistacchi.

Frutta a guscio

Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, 
gelato e creme varie

Latte e Derivati

Canestrello, cannolicchi, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongole, tellina ecc.

Molluschi

Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali.

Pesce

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili.

Soia

Marini e di acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi e simili.

Crostacei
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Krebstiere



Z  E  R  O

VENTI PUNTO ZERO

Ganze Samen für Brot sowie Mehle, auch wenn sie es nur in
geringem Anteil enthalten.

Getreide, Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut,
einschliesslich ihrer Hybride.

Enthalten in veganen Lebensmitteln wie Braten, Würstchen,
Mehlen und Ähnlichem.

Kann in Saucen und Würzmitteln enthalten sein, besonders
in Mostarda.

Sowohl in Stücken als auch in Zubereitungen für Suppen,
Saucen und Gemüsekonzentrate.

Sauer, in Öl oder in Salzlake eingelegte Lebensmittel,
Marmeladen, getrocknete Pilze, Konserven usw.

Eier und Produkte, die sie enthalten: Mayonnaise,
Emulsionen, Eierteigwaren.

Sesamo

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati diversi.

Glutine

Presenti in cibi vegan sottoforma di: arrosti, salamini, farine 
e similari.

Lupini

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda.

Senape

Sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali.

Anidride solforosa e solfiti

Sedano

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, marmellate, funghi 
secchi, conserve ecc.

Uova e prodotti che le contengono come: maionese, 
emulsionati, pasta all'uovo.

Uova e derivati

Semi interi usati per il pane, farine anche se lo contengono 
in minima percentuale.
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Sesam

Gluten

Sesamo

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati diversi.

Glutine

Presenti in cibi vegan sottoforma di: arrosti, salamini, farine 
e similari.

Lupini

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda.

Senape

Sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali.

Anidride solforosa e solfiti

Sedano

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, marmellate, funghi 
secchi, conserve ecc.

Uova e prodotti che le contengono come: maionese, 
emulsionati, pasta all'uovo.

Uova e derivati

Semi interi usati per il pane, farine anche se lo contengono 
in minima percentuale.
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Lupinen

Sesamo

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati diversi.

Glutine

Presenti in cibi vegan sottoforma di: arrosti, salamini, farine 
e similari.

Lupini

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda.

Senape

Sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali.

Anidride solforosa e solfiti

Sedano

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, marmellate, funghi 
secchi, conserve ecc.

Uova e prodotti che le contengono come: maionese, 
emulsionati, pasta all'uovo.

Uova e derivati

Semi interi usati per il pane, farine anche se lo contengono 
in minima percentuale.
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Senf

Sesamo

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati diversi.

Glutine

Presenti in cibi vegan sottoforma di: arrosti, salamini, farine 
e similari.

Lupini

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda.

Senape

Sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali.

Anidride solforosa e solfiti

Sedano

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, marmellate, funghi 
secchi, conserve ecc.

Uova e prodotti che le contengono come: maionese, 
emulsionati, pasta all'uovo.

Uova e derivati

Semi interi usati per il pane, farine anche se lo contengono 
in minima percentuale.
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Sellerie

Sesamo

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati diversi.

Glutine

Presenti in cibi vegan sottoforma di: arrosti, salamini, farine 
e similari.

Lupini

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda.

Senape

Sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali.

Anidride solforosa e solfiti

Sedano

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, marmellate, funghi 
secchi, conserve ecc.

Uova e prodotti che le contengono come: maionese, 
emulsionati, pasta all'uovo.

Uova e derivati

Semi interi usati per il pane, farine anche se lo contengono 
in minima percentuale.
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Schwefeldioxid und Sulfite

Sesamo

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati diversi.

Glutine

Presenti in cibi vegan sottoforma di: arrosti, salamini, farine 
e similari.

Lupini

Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda.

Senape

Sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali.

Anidride solforosa e solfiti

Sedano

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, marmellate, funghi 
secchi, conserve ecc.

Uova e prodotti che le contengono come: maionese, 
emulsionati, pasta all'uovo.

Uova e derivati

Semi interi usati per il pane, farine anche se lo contengono 
in minima percentuale.
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Eier und Erzeugnisse


